


| VIGNETI DELLA TENUTA
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La Tenuta Lungarella si trova in provincia di Roma, piu precisamente nel Comune di Poli, un borgo adagia-
to in un’ampia zona naturalistica che va dai Monti Lucretili ai Monti Prenestini a sudest della Capitale. L’intero
Comune si entende lungo una vallata immersa nei boschi fra i 400 e i 600 metri sim. Il borgo antico, di epoca
medioevale, & completamente circondato dalle montagne e si appoggia ai piedi della vetta piu alta dei Monti
Prenestini, il Monte Guadagnolo - 1218 m sim.

L’area collinare della Lungarella, protetta quindi dai monti, confina con il Borgo di Castel San Pietro
Romano e il Comune di Palestrina, ed é proiettata verso Roma da cui dista in linea d’aria meno di 30 km.
Sono questi luoghi di antichi uliveti e vigneti che custodiscono il territorio conferendogli ancora oggi un’atmosfera
d’altri tempi, in cui regnano silenzio e coltivazioni preziose. Il clima é quello laziale, mediterraneo e qui, all’inte-
o, anche temperato che gode ancora delle brezze provenienti dalla costa, con notevoli escursioni termiche.

Lo studio del terreno, per buona parte tufaceo e calcareo, il clima favorevole e il legame con questo
territorio, hanno dato vita ai vigneti dai quale nasce la linea dei vini Julius, omaggio agli imperatori romani
che scelsero queste zone per costruire le loro ville e dimore dove ristorarsi fuori la citta imperiale.
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VINO SPUMANTE DI QUALITA
OTTENUTO CON METODO CHARMAT

(3
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UVAGGIO

ZONA DI PRODUZIONE

ALTITUDINE

CLIMA
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TERRENO

VINIFICAZIONE

m m ‘y.

PRESA DI SPUMA

COLOR-PERLAGE

PROFUMO

SAPORE

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO

Montepulciano
Poli - Lazio

400 m s.l.m.

Tipicamente mediterraneo, con inverni miti,
precipitazioni moderate ed estati calde

e prevalentemente ventilate.

Significative escursioni termiche

Tufaceo

Diraspatura, pressatura soffice a freddo.
Fermentazione a temperatura controllata

Fermentazione in autoclave per 60 giorni

Rosa tenue
Finissimo e persistente

Fragoline, sfumature erbacee,
richiamo minerale di grafite

Cremoso, Fresco, note minerali,
crosta di pane, lievemente tannico

Aperitivi, antipasti, crudi di pesce,
tagliolini agli scampi

6-8 gradi



BRUT BIANCO

VINO SPUMANTE DI QUALITA
OTTENUTO CON METODO CHARMAT

UVAGGIO

ZONA DI PRODUZIONE

ALTITUDINE
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TERRENO

VINIFICAZIONE

PRESA DI SPUMA
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COLOR-PERLAGE

PROFUMO

SAPORE

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO

Vermentino

Poli - Lazio

400 m s.l.m.

Tipicamente mediterraneo, con inverni miti,
precipitazioni moderate ed estati calde

e prevalentemente ventilate.

Significative escursioni termiche

Tufaceo, calcareo

Diraspatura, pressatura soffice a freddo.
Fermentazione a temperatura controllata

Fermentazione in autoclave per 60 giorni

Giallo paglierino, brillante
Finissimo e persistente

Fruttato e floreale, note agrumate

Cremoso, fresco e sapido con note floreali
e agrumate, equilibrato

Aperitivi, antipasti, crudi di pesce, crostacei

6-8 gradi
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PREMIO RICEVUTO

ROSA D'ORO
¢ GRAN MENZIONE

ROSATO

LAZIO
INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

O
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'-;:.- UVAGGIO Cesanese
‘& ZONA DI PRODUZIONE Poli - Lazio
ALTITUDINE 400 m s.l.m.

Tipicamente mediterraneo, con inverni miti,
precipitazioni moderate ed estati calde

@» CLMA .
e prevalentemente ventilate.
Significative escursioni termiche
_2_ TERRENO Tufaceo
&  VINIFICAZIONE Diraspa plglatura, fermgntazmne
== a freddo in assenza di vinacce
v =
& AFFINAMENTO 6 mesi in acciaio
TENUTA LORGLRELLE
COLORE Luminoso

JVLIVS
= . PROFUMO Fragoline, pompelmo rosa, geranio, timo

Morbido, fresco, persistente, minerale,

SAPORE _ _
LAZIO lievemente tannico
NOSLAneR CEOeRnC s
EBATO ABBINAMENTI Aperitivi, piatti a base di pesce, pizza

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8-10 gradi



VERMENTINO

LAZIO

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA
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%  UVAGGIO

ZONA DI PRODUZIONE
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TERRENO

VINIFICAZIONE
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AFFINAMENTO

COLORE

PROFUMO

SAPORE

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO

Vermentino

Poli - Lazio

400 m s.l.m.

Tipicamente mediterraneo, con inverni miti,
precipitazioni moderate ed estati calde

e prevalentemente ventilate.

Significative escursioni termiche

Tufaceo, calcareo

Diraspa pressatura soffice a freddo.
Fermentazione a temperatura controllata

6 mesi sur lie

Giallo paglierino

Frutta polpa bianca con ritorni esotici,
erbe aromatiche

Fresco con spinta sapida

Carni bianche, aperitivi e pesce

8-10 gradi
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TENUTA LUNGARELLE

JVLIVS

LAZIO

MOSCADIONE GO

VERMENTINO



ROSSO

LAZIO
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UVAGGIO

ZONA DI PRODUZIONE

* A

ALTITUDINE
CLIMA
L. TERRENO
& VINIFICAZIONE
& AFFINAMENTO
TENOTA LUNGARELL

==— COLORE
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== - = SAPORE
LATIO
MRCANCAT GEOGAMICA 70T ABBINAMENTI
ROSSO

TEMPERATURA DI SERVIZIO

INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

Montepulciano, Cesanese

Poli - Lazio

400 m s.l.m.

Tipicamente mediterraneo, con inverni miti,
precipitazioni moderate ed estati calde

e prevalentemente ventilate.

Significative escursioni termiche

Tufaceo

Diraspa pigiatura, fermentazione
con macerazione delle bucce

6 mesi in acciaio

Rosso rubino intenso

Intenso con ricordi di frutti rossi

Morbido e persistente

Piatti del territorio e della tradizione

18 gradi
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UVAGGIO
ZONA DI PRODUZIONE

ALTITUDINE

CLIMA

% TERRENO

VINIFICAZIONE

AFFINAMENTO

COLORE

PROFUMO

SAPORE

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO

Cesanese
Poli - Lazio

400 m s.l.m.

Tipicamente mediterraneo, con inverni miti,
precipitazioni moderate ed estati calde

e prevalentemente ventilate.

Significative escursioni termiche

Tufaceo

Pigiadiraspatura con macerazione
prolungata sulle bucce

9 mesi in acciaio

RUBINO

Marasca e prugna, sensazione balsamica
speziato

Tannino integrato
Paste ripiene - abbacchio - selvaggina

18 gradi
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UVAGGIO
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ALTITUDINE
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m ® )

AFFINAMENTO

COLORE

PROFUMO

SAPORE

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

Cesanese, Montepulciano

Poli - Lazio

400 m s.l.m.

Tipicamente mediterraneo, con inverni miti,
precipitazioni moderate ed estati calde

e prevalentemente ventilate.

Significative escursioni termiche

Tufaceo

Pigiadiraspatura con macerazione
prolungata sulle bucce

9 mesi + 9 mesi barrique

Rosso rubino con riflessi granata

Mora, ribes nero, rosa canina,
tabacco e liquirizia, chiodi di garofano

Caldo, morbido, tannini di qualita,
fresco e sapido, ottima persistenza

Formaggi stagionati

18 gradi



La famiglia Lulli & originaria di questa zona e qui ha impiantato nel tempo le proprie attivita imprenditoriali. L’idea
di dare vita alla Tenuta Lungarella, con Pofferta sinergica di ospitalita e prodotti della terra, é nata da
un’intuizione di Marino per valorizzare il concetto stesso della “terra”, il radicamento nel territorio e la
sua crescita attraverso una produzione di autentica qualita. La Tenuta si estenda su circa 7 ettari di cui
2 vitati con uve Cesanese, Montepulciano e Vermentino tutte impiantate nel 2014. Dopo I'acquisto, nel
2013, & seguito un lungo lavoro di recupero del terreno agricolo e di ristrutturazione della casa padronale che
ospita gli appartamenti e la sala degustazione. Oggi Marino e i figli Aleksander e Luigi lavorano quotidianamente
alla cura e allo sviluppo dell’azienda.

La Lungarella contribuisce al valore e alla millenaria tradizione vinicola del territorio grazie all’accurata cernita
manuale in vigneto e all’attenta vinificazione che avviene rigorosamente nella cantina aziendale, tesa ad esaltare
le caratteristiche delle uve da cui si ottengono vini che offrono equilibrio, aromi ed eleganza.
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VITICOLTORI NEI MONTI PRENESTINI

WWW.TENUTALUNGARELLA.IT

VIA FICOZZIVOLI MARINO LULLI
00010 POLI 335.74.95.260
LUIGI LULLI

VIA CECILIANA, 5 335.74.95.261
00036 PALESTRINA INFO@TENUTALUNGARELLA.IT



