
PREMIO RICEVUTO

LAZIO

ROSSO

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

UVAGGIO

ZONA DI PRODUZIONE

ALTITUDINE

COLORE

PROFUMO

SAPORE

TEMPERATURA DI SERVIZIO

ABBINAMENTI

TERRENO

AFFINAMENTO

VINIFICAZIONE

CLIMA

Cesanese, Montepulciano

Poli - Lazio

400 m s.l.m.

Tufaceo

9 mesi + 9 mesi barrique

Pigiadiraspatura con macerazione 
prolungata sulle bucce

Tipicamente mediterraneo, con inverni miti,
precipitazioni moderate ed estati calde
e prevalentemente  ventilate.
Significative escursioni termiche

Rosso rubino con riflessi granata 

Mora, ribes nero, rosa canina,
tabacco e liquirizia, chiodi di garofano

Caldo, morbido, tannini di qualità,
fresco e sapido, ottima persistenza

18 gradi

Formaggi stagionati


